
 

25 dicembre 2024 

Il pranzo di Natale del nostro “Ristorante Il Savoiardo” 

L’Aperitivo “Chic” di Natale con specialità di terra e di mare  

 

L’ANTIPASTO 

A scelta tra: 

Il millefoglie croccante di pasta fillo con crema di burrata di Adria e pomodori secchi insieme al 

prosciutto di tacchinella marinato ai semi di finocchio e olio agli agrumi 

**** 

I bocconcini di platessa al timo fresco su crema di ceci  

e crostini di pane ai 5 cereali e olio alla menta 

 

IL PRIMO PIATTO 

A scelta tra: 

Il riso vialone nano alla crema di topinambur con gelato al pecorino affumicato e polvere di caffè 

**** 

Il tagliolino all’uovo con ragù di faraona al sentore di ginepro con gocce di formaggio di capra 

 

L’INTERMEZZO 

La delizia ghiacciata alla ciliegia e amaretto 

 

IL SECONDO PIATTO 

A scelta tra: 

La lonza di vitello da latte rosata cotta in c.b.t con funghi brasati patate croccanti  

e il suo intingolo al dragoncello 

**** 

Il medaglione di rombo chiodato rosolato al burro chiarificato su crema di cardi  

con pomodori al forno speziato e zucca a filetti fritta 

 

Il Buffet dei peccati di gola 

 

Chef de Cuisine: Daniele Veronese – Maître: Cristiano Gallimberti – Sommelier: Giancarlo Dima 


