
 

25. Dezember 2024 

Weihnachtsessen in unserem Restaurant “Il Savoiardo” 

"Schicke" Weihnachtscocktails mit Meeres- und Landspezialitäten und Vorspeisen  

 

VORSPEISE  

Wahl zwischen: 

Filo Millefeuille mit Burrata-Käsecreme, getrockneten Tomaten auf  

Putenschinken mariniert mit Fenchelsamen und Zitrusöl 1,7,9  

**** 

Flunder Häppchen mit frischem Thymian auf Kichererbsencreme  

und 5 Getreidebrotcroutons mit Minzöl 1,4,9 

 

ERSTER GANG 

Wahl zwischen: 

Vialone Nano Reis mit Topinambur Creme geräuchertem Pecorino Käse Eis  

und Kaffeepulver 1,7,9  

**** 

Tagliolini Eiernudeln mit Perlhuhn Wacholder Ragout  

und Ziegenkäsetropfen 1,3,7,9 

 

INTERMEZZO 

Kirsch und Amaretto Sorbet 7 

 

HAUPTGERICHT 

Wahl zwischen: 

Kalbsrücken langsam gekocht mit gedünsteten Pilzen knusprige Kartoffeln und Soße mit Estragon  

NG, NL 

**** 

Steinbuttmedaillon mit Butterschmalz auf Cardoncreme mit würzig gebratene Tomaten und 

frittierte Kürbis 4,9 

 

Buffet mit weihnachtlichen „Gaumenfreuden“ 1,3,7,8 

 

Chef de Cuisine: Daniele Veronese – Maître: Cristiano Gallimberti – Sommelier: Giancarlo Dima 


