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SAVOIA

THERMAE & SPA HOTEL
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24 décembre 2024
Menu De Noél Bienvenue au Restaurant "Il Savoiardo"
Buffet de Iégumes de saison au buffet
~XV o~
L'ENTREE AU CHOIX :

Seiche farcie aux fruits de mer sur pommes de terre allumettes a I'ail et persil
avec vinaigrette aux tomates jaune

Brioche salée a la creme de mascarpone et noix
rosettes de boeuf fumé et perles de vinaigre balsamique

XV~
LES PREMIERS COURS AU CHOIX :

Perles de riz a la creme de champignons
Carpaccio de dorade mariné mandarine et aneth frais

Raviolis agnolotti farcis de blettes et de Morlacco
sur une creme de carottes sucrée et du cresson émietté

~XV o~
INTERMEZZO
Sorbet a la vanille bourbon et cacao amer
~V o~
DES PLATS PRINCIPAUX AU CHOIX :

Hachis de gambas sautées avec julienne de courgettes et gingembre
sur créeme de pommes de terre et échalotes

Chapon farci vénitien classique avec sauce a la citrouille aux chataignes
et croustilles au thym
~XV o~
LE DESSERT DE VOTRE CHOIX :
Dégustation de fromages affinés avec confitures
Fantaisie de fruits frais a la créeme de mangue

Blche de Noél classique

Chef de Cuisine: Daniele Veronese — Matitre: Cristiano Gallimberti — Sommelier: Giancarlo Dima



