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La Direzione e Lo Staff vi 3ugurano unha piacevde seratal

Abano Terme, 31 ottobre 2025

Chef de Cuisine; Daniele Veronese — Maitre: Cristiano Gallimberti — Sommelier: Gianearlo Dima



Il giardinetto di verdure di stagione

N~
IL BENVENUTO DEL NOSTRO RISTORANTE "IL SAVOIARDO"

A scelta tra:

| Boccioli di pesce spada affumicato ripieni di formaggio caprino
su insalata di riso nero al lime

Lo Spiedino di pollo in agrodolce con peperoni appassiti e salsa orientale
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| PRIMI PIATTI

A scelta tra:

Le Perle di riso alla zucca violina con gocce di formaggio morlacco
e gherigli di noci caramellati

Le Mezze lune alle rape rosse con scampetti al brandy
e salsa delicata allo Stilton stagionato

A
L'INTERMEZZO

| Cristalli al sangue di arancia rossa con pepe e tabasco

A
| SECONDI PIATTI

A scelta tra:

Il Medaglione di vitello rosa cbt alla maggiorana su patate fiammifero
e funghi porcini stufati

| Gamberoni reali in bellavista su patate fiammifero
e cipolla rossa brasata in aceto balsamico
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IL DESSERT

A scelta tra:

La Dolce Culla con crema al mandarino marshmallow arrostiti al forno
teschi e zucche di cioccolato

La Trilogia di frutta fresca

DOPOCENA IN LIVING BAR
Serata Live & Dance con il Maestro Francesco



